
График учебного процесса по программе повышения квалификации  

«Методы контроля качества и безопасности пищевых продуктов. Повышение 

квалификации микробиологов» 

День 
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Часы  Наименование предмета, темы 
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 0900-1300 Требования при проведении микробиологического  контроля.  

Микробиологическая лаборатория, ее задачи и особенности 

устройства 

1400-1800  Правила техники безопасности при работе в лаборатории, 

зонирование помещений. Подготовка питательных сред, контроль 

качества. Отбор и подготовка материала 
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900-1300 

 
 Техника посева образцов 

1400-1600 

 

Учет и анализ результатов исследования 

1600-1800 Контроль знаний 
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