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УЧЕБНЫЙ ПЛАН 
                                         программы повышения квалификации 

«НАУЧНАЯ СЕНСОРИКА МОЛОЧНЫХ СИСТЕМ» 

 

Цель обучения – повысить уровень знаний в области методологии и организации 

органолептической оценки при производстве молочных продуктов. 

Категория слушателей – технологи молочных производств и специалисты по 

разработке новых продуктов; 

- сотрудники лабораторий контроля качества молочной продукции; 

- дегустаторы и эксперты сенсорного анализа в молочной отрасли; 

- ветеринарные специалисты и зоотехники, участвующие в контроле качества сырого 

молока; 

- студентов старших курсов профильных специальностей.  

Форма обучения – Очная с применением дистанционных образовательных 

технологий  

Срок обучения – 72 часа  

Режим занятий – до 8 часов в день  
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1. 
Основы органолептического анализа 

и физиология восприятия 
20 4 12 4  

2. 
Методы и технологии 

органолептического анализа 
12 4 4 4  

3. 
Органолептические свойства и 

пороки сырого молока 
12 4 4 4  

4. 

Биохимические и технологические 

основы органолептических свойств 

молочных продуктов 

14 4 6 4  

5. 
Управление качеством и инновации в 

сенсорике 
12 4 4 4  

6.  Итоговая аттестация 2 -  - Зачет  

Итого 72 20 30 20 2 

 

Учебный план разработан: 
Доцент, доцент – Габриелян Дина Сергеевна  
(должность, ученое звание - ФИО) 
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